EL GALGO
SN0,

Elaboracio

Raims seleccionats a ma, delicadament desrapats

i fermentats a 25° C durant 2 setmanes en diposits
d’acer inoxidable per conservar les aromes primaries.
Fermentacié malolactica i crianca

en grans bétes noves de roure frances.

El nostre vi El Galgo elaborat amb la varietat

més plantada a la nostra zona (el Pla de Mallorca),
cerca la finor, elegancia i delicadesa dels vins
elaborats durant els darrers segles. Part d"aquest vi
el destinem a fins no lucratius en col-laboracié
amb BambaProject Kenya.

Anyada: 2022 Vista
VA Caller Color granat amb capa lleugera
Verema: 12.09.2022 5 2
Graduacis: 12,5% vol Nas
PH- 3.56 Expressiu i net amb aromes fumats i especiats
Sl tipics de la varietat, fruites vermelles (maduixa)
i pebre blanc.

Boca

Sorprén per l'extraordinaria finor i delicadesa,

amb uns tanins molt ben integrats que donen una boca
molt rodona i amb un final molt llarg i una altra molt fi
i elegant. Retrogust recordant les fruites vermelles

i notes especiades.
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Edicié limitada d’ampolles.
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vi de la terra



