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Giró Ros es una de las variedades más ancestrales 
de Mallorca y casi olvidada por su compleja 
viticultura y bajos rendimientos.  
Complejidad, autenticidad y singularidad. 

Añada: 	 2022
Variedades: 	 Giró ros
Vendimia: 	 09.08.2022
Graduación: 	 13% vol
PH: 	 3,35

Elaboración
Uvas seleccionadas a mano, ligeramente prensadas 

 y fermentadas a baja temperatura, extrayendo 
 tan solo el primer mosto flor. Fermentado 6 semanas 

en grandes barricas de roble francés.

Edición limitada de botellas.

Vista
Color oro con media capa, límpido y con lágrima.

Nariz
Expresivo y limpio aromáticamente con frutas blancas 

(manzana madura), tropicales (piña, albaricoques  
y melocotón), así como notas especiadas y vainilla.

Boca
Sorprende la gran estructura en el paso por boca  

y una frescura extraordinaria muy bien integrada,  
que hace que el vino tenga un final muy largo  

y persistente.


