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Seleccién de los mejores clones de la uva local Elaboracion
Manto Negro, que ha sido la variedad Uvas vendimiadas a mano y fermentadas a 27° C
durante 5 semanas en depdésitos de acero inoxidables.
Fermentacién malol4ctica y crianza

en grandes barricas de segundo y tercer afo.

mds representativa en la finca durante el dltimo siglo.

Vista

i Color granate con capa media.
fiada: 2022 ,

Variedades: Manto Negro 70% - Syrah 30% : = o Bl

Vendimia Septiembre 2022 Expresivo y limpio con frutas rojas (ciruela negra),

Craduacidn: 14% vol regaliz, frutas secas, especias, notas ahumadas
PH. 3.47 y sotobosque.
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Destaca la suavidad de unos taninos perfectamente
integrados, con una boca profunda y redonda.
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© PROPIETAT FAMILIAR

Edicién limitada de botellas.
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